
 



2. Порядок предоставления питания учащимся 

Учащиеся обеспечиваются горячим питанием за счет средств родителей или законных 

представителей и за счет средств федеральных и местных бюджетов, а также других 

источников, не запрещенных законодательством Российской Федерации. 

Питание учащихся осуществляется согласно примерного циклического меню 

рассчитанного на две недели в соответствии с санитарными нормами. 

Еженедельное меню составляется старшим поваром и утверждается директором школы из 

фактически имеющихся продуктов и средств. Контроль за поведением, организация 

учащихся, учет питающихся организуется классными руководителями с участием органов 

-классного самоуправления и родителей.3. Организация питания в гимназии 

Организация питания осуществляется специально назначенными работниками согласно 

штатному расписанию. Их обязанности определяются должностными инструкциями и 

правилами внутреннего трудового распорядка. 

При организации питания общеобразовательным учебным заведением столовая 

общеобразовательного учебного заведения является его структурным подразделен чем. 

Учащиеся школы питаются по классам согласно графику, утвержденному директором. 

Контроль за посещением столовой детьми, учет количества учащихся ведет ответственный 

за питание совместно с классными руководителями. 

Классные руководители, сопровождая учащихся в столовую, несут ответственность за 

отпуск питания учащимся согласно утвержденному приказом директора списку и журналу 

посещаемости. Также они готовят и сдают ответственному за питание отчет за месяц по 

установленной форме и срокам. 

Организация обслуживания учащихся горячим питанием осуществляется путем 

предварительного накрытия столов. 

Отпуск горячего питания обучающимся организуется по классам (группам) на переменах 

продолжительностью 20 минут, в соответствии с режимом учебных занятий. 

3.7. При неблагоприятной эпидемической ситуации в школе по письменному решению 

Роспотребнадзора проводится отбор суточных проб. 

4. Контроль  организации питания учащихся 

5.1. Контроль  организации питания учащихся, работой столовых общеобразовательных 

учебных заведений и качеством приготовления пищи осуществляется органами и 

учреждениями Роспотребнадзора, органами управления образованием в рамках своей 

компетенции в соответствии с законодательством. 

Качество готовой пищи ежедневно проверяет старший повар и медицинская сестра с 

отметкой в бракеражном журнале. 



Постоянный контроль за работой столовой осуществляется комиссией по организации 

горячего питания учащихся*созданной по приказу директора школы. Результаты проверок 

оформляются справками с последующим их рассмотрением на совете школы и 

родительского комитета. 

Ответственность за организацию питания учащихся, расходование бюджетных средств на 

эти цели, соблюдение санитарно- гигиенических требований возлагается на директора 

школы, старшего повара и заместителя директора по ВР. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


